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» Podle Alimentation

METIERS DE LA VIANDE

NOMBRE D'APPRENTIS

DIPLOME

AU 1ER JANVIER EN MOBILITE EN SITUATION DE
2024 EUROPEENNE HANDICAP

CAP Boucher lere année 31 15
2eme année 57 12

CAP Charcutier Traiteur 2eme année | 13 1

CS Employé Traiteur 2eme année | 6 2

BP Boucher lere année | 19 1
2eme année 17

Total métiers de la viande lere année

2éme année

Les 2 années
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» Podle Alimentation

METIERS DE LA BOULANGERIE PATISSERIE

NOMBRE D'APPRENTIS

DIPLOME

AU 1ER JANVIER EN MOBILITE EN SITUATION DE
2024 EUROPEENNE HANDICAP

CAP Boulanger lere année 44 9
2eme année 51 9
CAP Chocolatier Confiseur 2eme année 28 1 3 I
CAP Patissier lére année 51 12
2éme année 78 5 17
CS boulangerie spécialisée 2éme année 18 2 3 I
CS Patisserie, glacerie, chocolaterie, confiseries 2éme année 44 3 5
BP Boulanger lere année 11 3
2éme année 20 5 2
BTM Chocolatier lere année 15 6 5
2éme année 4
BTM Patissier confiseur glacier traiteur lere année 34
2éme année 20 6
BM Patissier confiseur glacier traiteur lere année 2
2éme année 5

Sous total Métiers de la boulangerie, patisserie et chocolaterie lere année
2éme année
Les 2 années

lere année

2eéme année

Total Métiers de la boulangerie, patisserie et chocolaterie lere année

2éme année (“v“(:‘

« Métiers
etde Art'sanat

HAUTE-GARONNE

Les 2 années







» Podle Alimentation

METIERS DE LA VIANDE

» Nombre d’'apprenants au 1°" janvier 2024 : 143

» Nombre de répondants: 103

» Taux de réponse : 72,0 %

» Taux de satisfaction a chaud (durant la formation) : 80,6 %

e e 1T

METIERS DE LA VIANDE 2020/2021 2021/2022 2022/2023 2023/2024

Nombre d'apprenants au ler janvier 133 168 157 143 (“y“(A‘
»

« Métiers
etde Art'sanat

HAUTE-GARONNE

Taux de satisfaction a chaud Apprenants 80,8% 68,8% 75,9% 80,6%




» Podle Alimentation

PAR DIPLOMES

DIPLOME

NOMBRE
D'APPRENTIS

AU 1ER JANVIER
2024

ENQUETES DE SATISFACTION A CHAUD DES APPRENTIS
(EN COURS DE FORMATION)

TRES SATISFAITS SATISFAITS INSATISFAITS

SATISFACTION A CHAUD DES

APPRENTIS

TAUX DE TAUX DE
REPONSE SATISFACTION

CAP Boucher 1lére année 31 7 12 3 71,0% 86,4%
2eme année 57 4 29 3 63,2% 91,7%
CAP Charcutier Traiteur 2éme année 13 1 6 3 76,9% 70,0%
CS Employé Traiteur 2eme année 6 5 83,3% 100,0%
BP Boucher 1ére année 19 2 9 3 73,7% 78,6%
2éme année 17 0 8 8 94,1% 50,0%

Total métiers de la viande

lere année

2éme année

Les 2 années
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» Podle Alimentation

METIERS DE LA BOULANGERIE PATISSERIE

» Nombre d’'apprenants au 1¢" janvier 2024 : 447

» Nombre de répondants : 271

» Taux de réponse : 60,6 %

» Taux de satisfaction a chaud (durant la formation) : 87,5 %

.........

BOULANGERIE PATISSERIE CHOCOLATERIE 2020/2021 2021/2022 2022/2023 2023/2024

Nombre d'apprenants au ler janvier 488 534 540 447 (“v“(ﬂ
»

« Métiers
etde Art'sanat

HAUTE-GARONNE

Taux de satisfaction a chaud Apprenants 79,0% 71,1% 84,0% 87,5%




» Podle Alimentation

PAR DIPLOMES

NOMBRE ENQUETES DE SATISFACTION A CHAUD DES APPRENTIS SATISFACTION A CHAUD DES
D'APPRENTIS (EN COURS DE FORMATION) APPRENTIS

DIPLOME

AU 1ER JANVIER TAUX DE TAUX DE
TRES SATISFAITS SATISFAITS INSATISFAITS -
2024 REPONSE SATISFACTION

CAP Boulanger lére année 44 9 17 59,1% 100,0%
2éme année 51 10 23 74,5% 86,8%
CAP Chocolatier Confiseur 2éme année 28 2 12 57,1% 87,5%
CAP Patissier lére année 51 9 28 78,4% 92,5%
2éme année 78 10 26 55,1% 83,7%
CS boulangerie spécialisée 2éme année 18 1 3 27,8% 80,0%
CS Patisserie, glacerie, chocolaterie, confiseries 2éme année 44 1 9 31,8% 71,4%
BP Boulanger lére année 11 5 45,5% 100,0%
2éme année 20 3 11 80,0% 87,5%
BTM Chocolatier lére année 15 2 13,3% 100,0%
2éme année 4 1 1 50,0% 100,0%
BTM Patissier confiseur glacier traiteur lére année 34 5 20 79,4% 92,6%
2éme année 20 4 11 85,0% 88,2%
BM Patissier confiseur glacier traiteur lere année 2 2 100,0% 100,0%
2éme année 5 1 20,0% 100,0%

Sous total Métiers de la boulangerie, patisserie et chocolaterie

TEPE CEMA

Total Métiers de la boulangerie, patisserie et chocolaterie

lére année
2éme année
Les 2 années
lere année
2éme année
lére année
2éme année

Les 2 années

‘MA
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» Podle Alimentation

METIERS DE LA VIANDE

NOMBRE

RESULTATS AUX EXAMENS EXAMENS
D'APPRENTIS

DIPLOME
. TAUX DE .
AU 1ER JANVIER PRESENTS A RECUS A ) TAUX DE REUSSITE
: , PRESENTATION
2024 L'EXAMEN L'EXAMEN AUX EXAMENS
AUX EXAMENS
CAP Boucher lére année 31
2eme année 57 44 38 77,2% 86,4%
CAP Charcutier Traiteur 2eme année 13 11 10 84,6% 90,9%
CS Employé Traiteur 2eme année 6 6 5 100,0% 83,3%
BP Boucher 1lére année 19
2eme année 17 10 3 58,8% 30,0%

Total métiers de la viande lere année

2éme année

Les 2 années

‘MA
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» Podle Alimentation

METIERS DE LA BOULANGERIE PATISSERIE

DIPLOME

NOMBRE
D'APPRENTIS

AU 1ER JANVIER
2024

RESULTATS AUX EXAMENS

PRESENTS A
L'EXAMEN

RECUS A
L'EXAMEN

EXAMENS

TAUX DE
PRESENTATION
AUX EXAMENS

TAUX DE REUSSITE
AUX EXAMENS

Sous total Métiers de la boulangerie, patisserie et chocolaterie

TEPE CEMA

Total Métiers de la boulangerie, patisserie et chocolaterie

lere année
2éme année
Les 2 années
lere année
2éme année
lere année
2éme année

Les 2 années

CAP Boulanger lere année 44

2éme année 51 48 40 94,1% 83,3%
CAP Chocolatier Confiseur 2eme année 28 26 24 92,9% 92,3%
CAP Patissier lére année 51

2éme année 78 76 58 97,4% 76,3%
CS boulangerie spécialisée 2éme année 18 16 12 88,9% 75,0%
CS Patisserie, glacerie, chocolaterie, confiseries 2éme année 44 41 38 93,2% 92,7%
BP Boulanger lere année 11

2éme année 20 20 20 100,0% 100,0%
BTM Chocolatier lere année 15

2éme année 4 4 2 100,0% 50,0%
BTM Patissier confiseur glacier traiteur lere année 34

2éme année 20 19 11 95,0% 57,9%
BM Patissier confiseur glacier traiteur lere année 2

2éme année 5 5 3 100,0% 60,0%

100,0%
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» Podle Alimentation

METIERS DE LA VIANDE

DIPLOME

NOMBRE D'APPRENTIS

AU 1ER JANVIER
2024

EN RUPTURE

RUPTURE DE
PARCOURS

TAUX DE
RUPTURE

Total métiers de la viande

lere année

2éme année

Les 2 années

CAP Boucher lére année 31 5 16,1%
2éme année 57 5 8,8%
CAP Charcutier Traiteur 2éme année 13 1 7,7%
CS Employé Traiteur 2eme année 6 1 16,7%
BP Boucher lere année 19 2 10,5%
2éme année 17 2 11,8%

‘MA
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» Podle Alimentation

METIERS DE LA BOULANGERIE PATISSERIE

RUPTURE DE
PARCOURS

NOMBRE D'APPRENTIS

DIPLOME

AU 1ER JANVIER TAUX DE
EN RUPTURE
2024 RUPTURE

CAP Boulanger lere année 44 6 13,6%
2éme année 51 2 3,9%
CAP Chocolatier Confiseur 2éme année 28 0,0%
CAP Patissier lére année 51 9 17,6%
2éme année 78 6 7,7%
CS boulangerie spécialisée 2éme année 18 0,0%
CS Patisserie, glacerie, chocolaterie, confiseries 2éme année 44 1 2,3%
BP Boulanger lere année 11 1 9,1%
2éme année 20 0,0%
BTM Chocolatier lére année 15 3 20,0%
2éme année 4 0,0%
BTM Patissier confiseur glacier traiteur lere année 34 1 2,9%
2éme année 20 0,0%
BM Patissier confiseur glacier traiteur lére année 2 0,0%
2éme année 5 0,0%

Sous total Métiers de la boulangerie, patisserie et chocolaterie lere année
2éme année
Les 2 années

TEPE CEMA lere année

2éme année

Total Métiers de la boulangerie, patisserie et chocolaterie lére année

2éme année

‘MA
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Les 2 années







» Podle Alimentation

METIERS DE LA VIANDE

» Nombre d'apprenants contactés : 93
» Nombre de répondants: 13

> Ta ux d e ré po N d 3 ntS . 13’9 % Cette formation est-elle dans le méme métier que votre formation initiale ?
» Taux de sorties positives : 92,3 %
(12,5%)

Quelle est votre situation actuelle?

En recherche d'empiloi
(7,7%)

Y oul
(87 5%)

En emploi
(30,8%)

Sivous avez un emploi, est-il dans le métier visé par la formation ? De quel type de poste s'agit-il?

cDD
_ . (25,0%)
__ En poursuite de formatior

(61.5%)

CDI
(79,0%)

‘MA

Chambre
« Métiers
etde/ Aftlsanat
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Oui
(100,0%)



» Podle Alimentation

METIERS DE LA VIANDE

Utilisez-vous les compétences acquises pendant votre formation dans votre emploi actuel/votre nouvelle formation ?

100%

60%

60%

Fourcentage

40%

20%

0%
Compétences technigues / métiers ? Compétences générales / théoriques ? Savoir-&tre (autonomie, travail en équipes, ...) ?

® cul NON

‘MA
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» Podle Alimentation

METIERS DE LA VIANDE

ENQUETES DE SATISFACTION A FROID DES APPRENTIS
(6 MOIS APRES LA FIN DE FORMATION)

TAUX DE SORTIES POSITIVES METIERS EXERCES

A DONT EN EMPLOI EN POURSUITE AUTRES
DIPLOME EN EMPLOI ,, TAUX TAUX
DANS LE D'ETUDES SITUATIONS TAUX . . TAUX DE
6 MOIS ’ . : D'APPRENTIS D'APPRENTIS
METIER VISE 6 MOIS (RECHERCHE D'APPRENTIS SORTIES
APRES LA FIN DE : . EN EMPLOI DANS  EN POURSUITE
PAR LA APRES LA FIN DE D'EMPLOI, ANNEE EN EMPLOI . ; » POSITIVES
FORMATION LE METIER VISE D'ETUDES
FORMATION FORMATION SABBATIQUE...)
CAP Boucher 2eme année 12,5% 100,0% 87,5% 100,0% boucher
CAP Charcutier Traiteur 2éme année 50,0% 100,0% 0,0% 50,0% boucher charcutier traiteur
CS Employé Traiteur 2éme année 100,0% 100,0% 0,0% 100,0% responsable traiteur
BP Boucher 2éme année 50,0% 100,0% 50,0% 100,0% boucher

Total métiers de la viande

Les 2 années

100,0%

‘MA

Chambre
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etde Art'sanat
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» Podle Alimentation

METIERS DE LA VIANDE

» Nombre d'apprenants contactés : 93

» Nombre de répondants: 13

» Taux de répondants : 13,9 %

» Taux de satisfaction a froid (6 mois apreés la fin de formation) : 100 %

__ Trés satisfait
(46,2%)

Satisfait
(53,8%)

‘MA

« Métiers
etde Art'sanat

HAUTE-GARONNE



» Podle Alimentation

METIERS DE LA VIANDE

“« Bonne ambiance continuer ainsi »”

11 »

|& vous remercie de m'avoir aﬂﬂﬂmpagné sur cette a annee ca sonne bateau mais c'est la meilleure facon de le dire

(14

trés bien suivie genial &

“ continuer comme Cca ad

(14 »

Merci pour votre devouement

“Mer::i beaucoup »”

(14 »

trés bon apprentissage

‘MA
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» Podle Alimentation

METIERS DE LA BOULANGERIE PATISSERIE

» Nombre d'apprenants contactés : 277
» Nombre de répondants : 106

» Taux de répondants : 38,2 %

> Taux de sorties positives : 92,5 % (14.8%)

Cette formation est-elle dans le méme métier que votre formation initiale ?

\, Oul

(85,2%)
Cioelle g5l volre siuabon aciuslls’?
Aulre
(3 8%)
En récharcha LRILE ) ELR]
{7.5%)

. . . De quel type de poste s'agit-il?
o1 vous avaz un emplos, est-il dans le meber visé par la formaton ? q yp P J

Installé(e) a votre compte
En poursuite de formation Mo (10,0%)

(50 9%) (18,2%)

CDD
(10,0%)

En amplo

(37 8%)

‘MA

Chambre
« Métiers
etde/ Aftlsanat

HAUTE-GARONNE

. CDI
(80,0%)

(81,89



» Podle Alimentation

METIERS DE LA BOULANGERIE PATISSERIE

Utilisez-vous les compétences acquises pendant votre formation dans votre emploi actuel/votre nouvelle formation 7

100%
9 2% 9 2%
a0%
©  60%
i
=
i Ik
e
.
O
o 40%
20%
0%
Compeétences techniques / métiers ? Compeétences generales / theoriques ? Savoir-étre (autonomie, travail en équipes, ..) ?
® oul NON

‘MA

ambre
« Métrers
etde Aftlsanat

HAUTE-GARONNE



» Podle Alimentation

METIERS DE LA BOULANGERIE PATISSERIE

DIPLOME

ENQUETES DE SATISFACTION A FROID DES APPRENTIS
(6 MOIS APRES LA FIN DE FORMATION)

EN EMPLOI
6 MOIS

APRES LA FIN DE

FORMATION

DONT EN EMPLOI
DANS LE
METIER VISE
PAR LA
FORMATION

EN POURSUITE
D'ETUDES
6 MOIS

FORMATION

SITUATIONS
(RECHERCHE
APRES LA FIN DE D'EMPLOI, ANNEE
SABBATIQUE...)

TAUX
D'APPRENTIS
EN EMPLOI

TAUX DE SORTIES POSITIVES

TAUX

D'APPRENTIS
EN EMPLOI DANS
LE METIER VISE

TAUX

D'APPRENTIS
EN POURSUITE
D'ETUDES

TAUX DE
SORTIES
POSITIVES

METIERS EXERCES

Sous total

TepE Cewa zeme amnée ———————

Total Métiers de la boulangerie, patisserie

et chocolaterie

Les 2 années

Les 2 années

41,6%

81,8%

50,9%

92,5%

CAP Boulanger 2éme année 12 9 12 44,4% 75,0% 44,4% 88,9% boulanger, commis boulanger, ASH, pizzaiolo
CAP Chocolatier Confiseur 2éme année 3 3 3 50,0% 100,0% 50,0% 100,0% patissier, chef patissier
patissier, cake designer, chef patissier,

accompagnant éducatif et social, assistante

CAP Patissier 2éme année 10 5 19 31,3% 50,0% 59,4% 90,6% Pag . . . .
sociale, adjoint administratif,
assistante dentaire

CS boulangerie spécialisée 2éme année 2 2 3 40,0% 100,0% 60,0% 100,0% boulanger
CS Patisserie, glacerie, chocolaterie, confiseries 2éme année 10 10 9 47,6% 100,0% 42,9% 90,5% patissier
BP Boulanger 2éme année 5 5 8 38,5% 100,0% 61,5% 100,0% boulanger, chef boulanger
BTM Chocolatier 2éme année
BTM Patissier confiseur glacier traiteur 2éme année 2 2 100,0% 100,0% 0,0% 100,0% patissier
BM Patissier confiseur glacier traiteur 2éme année

‘MA

Chambre
« Metiers
etde Art'sanat

HAUTE-GARONNE



» Podle Alimentation

METIERS DE LA BOULANGERIE PATISSERIE

» Nombre d'apprenants contactés : 277
» Nombre de répondants : 106
» Taux de répondants : 38,2 %

» Taux de satisfaction a froid (6 mois apreés la fin de formation) : 97,2 %

‘MA

ambre
« Métiers
etde Art'sanat

HAUTE-GARONNE



» Podle Alimentation

METIERS DE LA BOULANGERIE PATISSERIE

“Au fop | »”
“merciatnus 2
W »

merci pour vos conseils et votre disponibilite

‘.rITIEFCi pour tout ! »

€ \erci aux profs | »”

“ erci pour votre investissement »”

(14 »

De superbe année a vos cites

‘MA

ambre
« Métiers
etde Art'sanat

HAUTE-GARONNE






» CMA FORMATION MURET et RANGUEIL

TOUS POLES CONFONDUS

» Nombre d’'entreprises contactées : 936
» Nombre de répondants: 69

» Taux de répondants:7 %

» Taux de satisfaction : 91 %

tout Reprendriez-vous un apprenti/alternant/stagiaire ?

TOUS POLES CONFONDUS 2020/2021 2021/2022 2022/2023 2023/2024

‘MA

« Métiers
etde Art'sanat

HAUTE-GARONNE

Taux de satisfaction a chaud Entreprises 91,0% 77,1% 82,0% 91,5%



» CMA FORMATION MURET et RANGUEIL

SATISFACTION PAR THEMATIQUES

De facon plus détaillée, quel est votre degré de satisfaction concernant...?

100%
6% 6% 2h 4% 4%
| 2% | | a% |
| £ | 15% % %
13% 6% 15%
4% 354
80% | | 15% 1%
T%
: 5%
B0%
a
l
e
E
il
t:
= |
&
B
404%
200
La joignabilité du centre ' La réactivité du centre de ' L'accompagnement dans La qualite du livret de La complémentarité de la ' L'utilisation de NetYparéo ' La qualité des echanges
de formation formation lors de vos le recrutement de votre SUiVi formation n entreprise avec e centre de
demandes apprenti ou stagiaire et de la formation en formation ‘V‘(A‘
centre Y~
delfdhg;ir;rs
@ Tréssatisfait @ Satisfait Peu satisfait @ Pas satisfait du tout Mon concerné s Artisanat

HAUTE-GARONNE



» Podle Alimentation

METIERS DE LA VIANDE

ENQUETES DE SATISFACTION DES ENTREPRISES

DIPLOME

TRES SATISFAITES SATISFAITES INSATISFAITES

SATISFACTION DES
ENTREPRISES

TAUX DE
SATISFACTION

CAP Boucher lere année
2éme année 4 2 100,0%
CAP Charcutier Traiteur 2eme année
CS Employé Traiteur 2eme année
BP Boucher lere année
2eme année 1 1 1 66,7%

Total métiers de la viande lere année
2éme année

Les 2 années

METIERS DE LA VIANDE 2020/2021 2021/2022 2022/2023

Taux de satisfaction a chaud Entreprises 100,0% 75,0% 77,8%

2023/2024

88,9%

‘MA

Chambre
« Metiers
etde Art'sanat
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» Podle Alimentation

METIERS DE LA BOULANGERIE PATISSERIE

DIPLOME

SATISFACTION DES

ENQUETES DE SATISFACTION DES ENTREPRISES
ENTREPRISES

TAUX DE
SATISFACTION

TRES SATISFAITES SATISFAITES INSATISFAITES

CAP Boulanger lére année

2éme année 4 100%
CAP Chocolatier Confiseur 2éme année 3 100%
CAP Patissier lére année

2éme année 1 3 100%
CS boulangerie spécialisée 2éme année
CS Patisserie, glacerie, chocolaterie, confiseries 2éme année 7 100%
BP Boulanger lére année

2éme année 2 100%
BTM Chocolatier lére année

2éme année 1 100%
BTM Patissier confiseur glacier traiteur lére année

2éme année
BM Patissier confiseur glacier traiteur 1ére année

2éme année

Sous total Métiers de la boulangerie, patisserie et chocolaterie

TEPE CEMA

Total Métiers de la boulangerie, patisserie et chocolaterie

BOULANGERIE PATISSERIE CHOCOLATERIE

lére année
2éme année
Les 2 années
lere année
2éme année
lére année
2éme année

Les 2 années

Taux de satisfaction a chaud Entreprises

20

0 0
1 20

1 20

2020/2021 2021/2022

89,2% 75,0%

2022/2023

75,0%

2023/2024

100%

‘MA

Chambre
« Metiers
etde Art'sanat

HAUTE-GARONNE






» Podle Alimentation

METIERS DE LA VIANDE

METIERS DE LA VIANDE 2020/2021 2021/2022 2022/2023 2023/2024
Nombre d'apprenants au ler janvier 133 168 157 143
Nombre d'apprenants en situation de handicap 19 25 17 31
Taux de présentation aux examens 86,2%

Taux de réussite aux examens 85,2%

Taux de visites en entreprises 92,0%

Taux de ruptures de contrats 6,8% 8,9%

Taux de satisfaction a chaud Entreprises 100,0% 77,8%

Taux de satisfaction a chaud Apprenants 80,8% 75,9%

Taux de satisfaction a froid Apprenants 91,6%

Taux de sorties positives = 100,0%

Taux d'insertion professionnelle 50,0%

., h'ﬂ(“
+ Taux de poursuite d'études 50,0% »

Chambre
« Metiers
etde Aftlsanat

HAUTE-GARONNE




» Podle Alimentation

METIERS DE LA BOULANGERIE PATISSERIE

BOULANGERIE PATISSERIE CHOCOLATERIE
Nombre d'apprenants au ler janvier
Nombre d'apprenants en situation de handicap
Taux de présentation aux examens
Taux de réussite aux examens
Taux de visites en entreprises
Taux de ruptures de contrats
Taux de satisfaction a chaud Entreprises
Taux de satisfaction a chaud Apprenants
Taux de satisfaction a froid apprenants
Taux de sorties positives

Taux d'insertion professionnelle

+ Taux de poursuite d'études

2020/2021
488

60

2021/2022
534

73

2022/2023
540

75

2023/2024
447

68

‘MA

Chambre
« Metiers
etde Art'sanat

HAUTE-GARONNE




W Merci pour votre lecture !

. Métiers
et de lArt’sanat

UCCITANIE

HAUTE-GARONNE
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