
Une formation entre tradition et  

création 

 

Quatre métiers proposant des parcours 

complets de formation. 

 

Avec plus de trente ans d’expérience et 

des partenaires de renommée, le pôle  

alimentaire bénéficie d’une grande  

notoriété. 

 

Cinq laboratoires performants équipés  

selon les normes européennes offrent aux 

apprentis un site de formation  

d’excellence. 

 

Nos formateurs perpétuent avec passion 

un savoir-faire respectueux des  

traditions, afin d’apprendre à nos  

apprenti(e)s à satisfaire une clientèle 

soucieuse d’authenticité et d’excellence. 

    

Chemin de la Pyramide 
BP 25 
31601 Muret cedex 1 
 

Tél. : 05 62 11 60 60   
esm@cm-toulouse.fr   
www.cm-toulouse.fr   

U n m ét ie r,  c ’ es t  un  aven iU n  m ét ie r,  c ’ es t  un  aven i rr  

  

Pôle alimentairePôle alimentairePôle alimentaire   



 
 
BOULANGERIEBOULANGERIE  

���� CAP Boulanger (niveau V) 
���� Mention complémentaire : Boulangerie spécialisée (niveau V) 
���� BP Boulanger (niveau IV) 
���� BAC PRO Boulanger Pâtissier (niveau IV) 

 
PÂTISSERIEPÂTISSERIE  

���� CAP Pâtissier (niveau V) 
���� CAP Chocolatier Confiseur (niveau V) 
���� Mention complémentaire : Pâtisserie Glacerie Chocolaterie 
    Confiserie spécialisées (niveau V) 
���� BTM Pâtissier (niveau IV) 
���� BTM Chocolatier Confiseur (niveau IV) 
���� BAC PRO Boulanger Pâtissier (niveau IV) 

 
BOUCHERIEBOUCHERIE  

���� CAP Boucher (niveau V) 
���� BP Boucher (niveau IV) 

 
CHARCUTERIE TRAITEURCHARCUTERIE TRAITEUR  

���� CAP Charcutier Traiteur (niveau V) 
���� Mention complémentaire : Employé traiteur (niveau V) 
 

Pôle alimentairePôle alimentaire  
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