Pole alimentation

CAP CHOCOLATIER CONFISEUR

Avec une solide expérience
commercant.

FORMATION :

Le titulaire du CAP chocolatier confiseur
participe a tous les stades de la
fabrication de la chocolaterie ou de la
confiserie de sucre et peut avoir des
activités liées au commerce.

En chocolaterie, il sait effectuer les
opérations de tempérage, trempage,
enrobage. En confiserie, il connait les
techniques de cuisson, de fonte, de
faconnage et de fourrage...

professionnelle, il peut devenir artisan

>> Durée et domaines d’enseignement :
Accessible aprés un CAP Patissier, la formation dure 1 an sous contrat
d’apprentissage dont 420 heures en centre de formation (2 semaines en

entreprise, 1 semaine a 'lESM).

>> Programme de formation :

Domaine Professionnel

» Approvisionnement et stockage

* Production et valorisation des fabrications de chocolaterie, confiserie et pa-
tisserie a base de chocolat




DEBOUCHES ET EVOLUTION :

Le titulaire du CAP débute comme commis ou chocolatier confiseur spécialisé
dans une entreprise industrielle ou artisanale. Avec une solide expérience
professionnelle, il peut devenir artisan commercant, chef de laboratoire ou
responsable de production.

Il peut aussi continuer son apprentissage a 'ESM avec une MC Patisserie
Glacerie Chocolaterie Confiserie spécialisées , un BTM Patissier, un BAC
PRO Boulanger Patissier ou un BTM Chocolatier confiseur

RECHERCHE D'ENTREPRISE :

AN ™

La Chambre de Métiers et de I'Artisanat de la Haute-Garonne vous informe sur
les métiers de l'artisanat et sur les formations en apprentissage. Elle vous
accompagne pour la recherche d'une entreprise et la réalisation de vos
démarches liées au contrat d’apprentissage.
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Pour vous aider dans votre orientation :
le Centre d’Aide a la Décision : Tél : 05 61 10 47 64

Renseignements formations a I'ESM Muret :
Tél : 05 62 11 60 60 - Mail : esm@cm-toulouse.fr
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