Pole alimentation

BAC PROFESSIONNEL
BOUCHER CHARCUTIER TRAITEUR

Le titulaire du Bac Professionnel boucher
charcutier traiteur forme des
- professionnels polyvalents qui maitrisent
plusieurs métiers. En boucherie, ils
apprennent a préparer les viandes pour
la vente : découper, désosser les
carcasses, dégraisser et parer la viande.
En charcuterie, ils peuvent gérer
I'ensemble des étapes de la production
des jambons, patés, saucissons...

FORMATION :

>> Durée et domaines d’enseignement :
Cette formation se déroule sous contrat d’apprentissage :
* En 3 ans : jeune sorti d’une classe de 3éme minimum
* En 2 ans : jeune titulaire d'un CAP Boucher ou d’'un CAP Charcutier
Traiteur.
1ére

année 2°™ année 3*™ année

(Seconde) (HEWEE)) (Terminale)

1850 h 500 h 675 h 675 h

Durée Totale

>> Alternance :
* En 1ére année, les apprentis sont dans I'entreprise 2 semaines sur 3.
* En 2e et 3e année, les apprentis sont dans I'entreprise 1 semaine sur 2.

>> Programme de formation :

Domaine Général Domaine Professionnel

* Francais » Technologie professionnelle
* Histoire Géographie sciences appliquées
* Arts appliqués et cultures * Pratique Professionnelle

artistiques » Mathématiques
* Langue vivante * Environnement économique, juridique et
* Education physique management
et sportive (EPS) * Projet Professionnel
» PSE (Prévention Santé Environnement)




DEBOUCHKES ET EVOLUTION :

La profession offre de nombreuses opportunités ; un jeune formé a ce métier
n’a donc aucune difficulté a trouver un emploi.

Apres quelques années d’expérience et avec des connaissances en gestion et
comptabilité, il peut créer ou reprendre une entreprise.

RECHERCHE D'ENTREPRISE :

La Chambre de Métiers et de I'Artisanat de la Haute-Garonne vous informe sur
les métiers de l'artisanat et sur les formations en apprentissage. Elle vous
accompagne pour la recherche d'une entreprise et la réalisation de vos
démarches liées au contrat d’apprentissage.
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Pour vous aider dans votre orientation :
le Centre d’Aide a la Décision : Tél : 05 61 10 47 64

Renseignements formations a I’'ESM Muret :
Tél : 05 62 11 60 60 - Mail : esm@cm-toulouse.fr
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